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Le Monumental Palace

Uma cerise no
topo do Porto

No século passado, vivia

na Avenida dos Aliados um
impressionante espaco - com
etiqueta, brindes e orquestra.

0 grandioso Monumental esta
de volta e trouxe uma enorme
montra para a cidade. Bienvenue!
Luis Octdvio Costa (texto)

e Nelson Garrido (fotos)
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Uma semana
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